
 

 
 
 

Menüempfehlung 
 

Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons  
 

 *** 
 

150 g Rinderrückensteak mit Sauce béarnaise 
dazu Kroketten und Speckbohnen 

 
oder 

 
Gebratenes Seesaibling in der Kartoffelkruste 

auf Weißweinkraut 
 

*** 
 

Vanilleeis mit heißen Waldbeeren 
 

*** 
 

Stamperl Obstler 
 

oder 
 

Stamperl Williams Birne 
 
 
  
 
 
  

  



 

Steakwochen 
 

 

 Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons    
 

 Feldsalat in Kürbiskernvinaigrette     
 mit gebraten Speckstreifen und Croutons   

 

Steak-Highlight für 2 Personen 
 

Irisches Dry Aged - Tomahawksteak ca. 1200 gr. 
mit Pfeffersauce, Rosmarinkartoffeln, gegrilltes Gemüse dazu 

Kräuterbutter und Salat  
  
 

Best of Steak 
 

Sie bestimmen selbst die Größe  
und entscheiden welche Beilagen Sie wollen: 

 

Bei jedem Steak ist Kräuterbutter mit dabei: 
 

 Rinderrückensteak   Rinderhüftsteak 
 vom argentinischen Weiderind  aus Uruguay 
  150 g     200 g   
  200 g     300 g   
  300 g     500 g   
 

 Schweinenackensteak   Putensteak 
  200 g     150 g   
  300 g     250 g   
 

Beilagen  Gemüse  Saucen 
Pommes Frites    Speckbohnen     Bratenjus     
Kroketten    gegrilltes Gemüse     Pfeffersauce    
Bratkartoffel     gebratene Champignons     Sauce béarnaise     
Knoblauchkartoffel    Beilagensalat     gehackter Knoblauch     
   Feldsalat mit Speck     

 
Alle Gramm Angaben beziehen sich auf das Rohgewicht. 


