
 

Alle Preise in Euro 

 

   Herbstspezialitäten 
 

Vorspeisen 
   

 Wildkraftbrühe   

 mit gefüllten Pfannkuchenscheiben und Gemüsebrunoise  

 

Hauptgang 
  

 Oma`s „saures Rehragout“    

 mit Semmelknödel 

 

 ¼ Bauernente mit Orangen-Majoransauce   

 dazu Kartoffelknödel und Blaukraut 

 

 Putenröllchen mit Brezen-Kürbiskern-Panade   

 gefüllt mit angemachtem Camembert dazu Cassisjus  

 und gebratenem Kartoffel-Kürbisgemüse 

 

 Kürbisrisotto    

 mit geschmelzten Balsamico-Kirschtomaten  

 dazu frittierter Kräuterpetersilie und frischen Parmesanspänen 

 

Dessert 

 

 Hausgemachte Topfenknödel (Zubereitungszeit 25 Minuten)   

 mit lauwarmen Zwetschgenröster und Vanilleesauce 

 

 

 

 

  


